TABEE Ajoutez 20 $
D ’HO TE a votre plat principal

Entrée, dessert au choix du Chef, café ou thé

res dVANGBS

<> Potage de nos marmites 475 2] 16

Sélection du jour Brie dAlexis de Portneuf, canneberges, sirop d’érable,
cro(tons, salade

@ Rondelles d’oignons frits 12 Tartare de beut 24 %8

Pate a la biére, sauce épicée etsucrée

Boeuf, ciboulette, échalotes, basilic, tomates séchées,

@ Rgndg"gs [Iﬂ calmars frlts 14 sauce tomate et dijon, cro(tons . .
Mayonnaise aioli, verdurette 'I'anare de saumon 29 35

6x 192x 18x

<> hiles de poulet 12 22 30

sauce au choix:
Miel épicé | Viande | Miel & ail | 911 “Tartares 6 oz servis avec frites et salade

Saumon, quartiers de mandarine, ciboulette,
mayonnaise acidulée, jus de lime, panko, croltons

Gatez-vous! A []artau Br

Vinaigrette maison +1.50 Gratin +3.5
CroQtons +1.50 Pouletmariné +7
Sauce BBQ, o1, miel & ail, Smoked meat+7

o o Nachos gratinés 09

Guacamole, créme sire Chips de mais, olives noires et vertes, jalapenos,
*+2.50 sauce tomate, herbes fraiches, gratin avec notre
mélange de fromages répés, salsa, creme slre

heuf ARA e DUTQers

Servis avec pain brioché, frites et sauce maison

Steak frites 29% Burger Ginger 21

Coupe du Chef (6 0z), sauce au poivre,
frites, légumes

mayo a l'ail réti +1.50

Galette de boeuf grillée (6 0z), laitue, tomates,
cheddar fort, quartier de cornichons, oignons rouges

Viande assaisonnée d'un mélange d'épices maison et cuite
au choix BUTUET []ll [}hﬂf 924

Galette de boeuf grillée (6 0z), sauce BBQ épicée,
oignons frits, laitue, tomates, cheddar fort

Bavane de hmut 40 Galette de boeuf+6 | Bacon +2.5 | Fromage +2

Bavette de boeuf Angus AAA (8 0z) frottée aux
épices et cuite surle gril

Filet mignon grillé 18 | 60 LES tB ﬂtatl 0ns

Boeuf AAA

Servi avec légumes, sauce et accompagnement

Entiere

34

Demi

Sauce au choix: UﬁtBS |BV[§BS 25

Poivre vert | Chasseur | BBQ fumée

Sauce BBQ fumée, frites, salade de chou rouge
Accompagnement au choix :

Riz aux légumes | Frites | Salade du Chef | Purée de i i 50
pommes de terre a l'oignon caramélisé PUUIIHB GIIIUBF 1 8
Pomme de terre farcie gratinée du Ginger +3.75 Frites, fromage en grains, sauce brune maison
Gatez-vous!
Sauce brune & poutine, poivre Pouletmariné +7 Saumon fumé +10 Champignons a l'ail +
vert. chasseur. BBQ fumée +3 Smoked meat+7 Poutine +5.50 Légumes+3.5

Option sans gluten disponible ’ Option plat végétarien



feuillages

Salade de saumon fumé 28

Mesclun, roquette, concombres, carottes, fleur de
saumon fumé, vinaigrette crémeuse acidulée

César 19 29 26 o7

Laitue romaine, sauce César maison, capres frites,
copeaux d'Asiago, cro(tons & 'ail

+1.50
+3.50 +1.50

pates

Spaghetti 2 la bolognaise ¢ 01

Sauce d la viande du Chef, pain a I'ail

Notre Mac’n Cheese (2 04

Campanelle, sauce crémeuse au fromage, jambon
fumé effiloché et gratiné & la chapelure épicée

n'tits hedons

12ans etmoins

Une boisson au choix (lait ou jus)

Dessert surprise au choix du Chef

doucesfolies

Creme briilée a 'Amarula 102

Tarte au sucre maison 19

filets

Servis avec riz etlégumes

Pavé de saumon 3950

Saumon grillé sur planche de cedre, sauce
crémeuse acidulée, aneth

Géatez-vous!

+7 +1.75 +2.50
+1.50 +8

Dizzas

Cro(te mince, sauce tomate et mozzarella

Smoked meat 26

Viande fumée pastrami, tomates fraiches,
fines herbes

Végé de luxe # 26

Poivrons grillés, olives noires et vertes, tomates, curs
d'artichauts

Lanigres de poulet (3) 1950

Frites | Riz | Salade César

Pizza Napolitaine 7 19080

Sauce tomate, mozzarella

Spaghetti a la bolognaise 1050

Sauce a laviande du Chef

Agrémentez volre
dessertd’'un café
spécialisé !

Veuillez nous aviser de toute allergie ou intolérance alimentaire. Prix sujets & changements sans préavis. Taxes et service en sus.



